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      พฤตกิรรมการบรโิภคของคนในป�จจบุนัมคีวามหลากหลายสงูขึน้ ส�งผลให�มกีารนาํ
เทคโนโลยใีนด�านต�าง ๆ มาใช�เพือ่พฒันาผลติภณัฑ�ในอตุสาหกรรมอาหารให�สอดคล�องกบั
พฤตกิรรมการบรโิภคมากขึน้ ซึง่ส�งผลดตี�ออตุสาหกรรมอาหารเป�นอย�างมากทัง้ต�อผู�บรโิภคทีม่ี
สนิค�าและบรกิารหลากหลายมากขึน้ นกัวจิยัทีจ่ะได�รบัแนวทางในการพฒันา ตลอดจนผู�
ประกอบการในการผลติสนิค�าและบรกิารทีไ่ด�รบัความนยิม
       
     เทคโนโลยทีีโ่ดดเด�นในอตุสาหกรรมอาหารได�แก�อาหารฟ�งก�ชัน่ (Functional Food) ซึง่เป�น
อาหารทีม่สีารสาํคญัทีเ่ป�นประโยชน�ต�อสขุภาพและมสี�วนช�วยในการป�องกนัความเสีย่งในการ
เกดิโรค เมือ่พจิารณาเทคโนโลยยี�อยในด�านนีพ้บว�าเทคโนโลยดี�านสารสกดัจากพชื (Plant
Extract) เป�นเทคโนโลยยี�อยทีโ่ดดเด�นในช�วง 10 ป�ทีผ่�านมา มกีารนาํมาใช�ในอตุสาหกรรมอาหาร
มากขึน้ ส�งผลให�มแีนวโน�มการเตบิโตสงูขึน้ ประเทศทีเ่ป�นพืน้ทีท่ีข่อรบัสทิธบิตัรได�แก� จนี
เกาหลใีต� สหรฐัอเมรกิา ญีปุ่�น และแคนาดา เป�นต�น

     การพฒันาเทคโนโลยใีนด�านนีมุ้�งไปยงัการพฒันาเพือ่นาํไปใช�ในเชงิการแพทย�ให�มี
ประสทิธภิาพมากยิง่ขึน้ โดยเฉพาะการพฒันาสารสกดัจากธรรมชาตเิพือ่นาํไปใช�ในด�านการ
ป�องกนัโรคทางด�านระบบประสาท



ภาพรวม
Overall
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ผลติภณัฑ�อาหารและกระบวนการผลติ (Food Product & Process) การผลติอาหาร โดยอาศยั
เทคโนโลยกีารแปรรปูอาหารและการถนอมอาหาร ตลอดจนเทคโนโลยเีครือ่งจกัรอปุกรณ�ทีใ่ช�ใน
กระบวนการแปรรปูอาหาร
อาหารฟ�งก�ชัน่ (Functional Food) อาหารทีม่ปีระโยชน�ต�อสขุภาพเกนิคณุค�าทางโภชนา มี
ประโยชน�ในการป�องกนัโรคและส�งเสรมิสขุภาพ
บรรจภุณัฑ�อาหาร (Food Packaging) การใช�วสัดแุละเทคโนโลยใีนบรรจภุณัฑ�อาหารเพือ่ตอบ
สนองต�อความต�องการของผู�บรโิภค
อปุกรณ�ภายในครวั (Kitchen Equipment) เป�นการนาํเทคโนโลยมีาใช�ในอปุกรณ�ทาํอาหาร
เป�นการส�งเสรมิให�ความสาํคญักบัอปุกรณ�ทีใ่ช�เทคโนโลยแีละระบบอตัโนมตั ิ
เทคโนโลยสีารสนเทศ (Information Technology) การนาํเทคโนโลยสีารสนเทศมาใช�ในการ
เปลีย่นแปลงสภาพแวดล�อมทางธรุกจิในอตุสาหกรรมอาหารและเครือ่งดืม่เพือ่เพิม่ประสทิธภิาพ
จลุนิทรยี�และเอนไซม� (Microbial & Enzyme) การนาํจลุนิทรยี�ทีไ่ด�จากพชื สตัว� และจลุนิทรยี� มา
ปรบัใช�กบัเทคโนโลยดี�านอาหาร

     ป�จจบุนัมกีารนาํเทคโนโลยเีข�ามาใช�ในอตุสาหกรรมอาหารมากขึน้ เพือ่พฒันาให�ตอบโจทย�กบัความ
ต�องการของผู�บรโิภคในด�านต�าง ๆ ส�งผลให�มเีทคโนโลยทีีเ่กีย่วข�องอย�างหลากหลายตัง้แต�ป� 2012
ได�แก�

1.

2.

3.

4.

5.

6.



ภาพรวม
ผลการค้นหาสิทธิบัตร
       การสบืค�นเบือ้งต�นเพือ่หาเทคโนโลยทีางอาหารภายใต�คาํค�น Food โดยมุ�งเน�นในด�านอาหาร
ผลคาํค�นทัง้หมด 3,368,505 รายการ แบ�งเป�นสทิธบิตัร 2,546,132 ฉบบั  และมจีาํนวนกลุ�ม
เอกสารสทิธบิตัรทีย่ืน่คาํขอ (Family) คดิเป�น 1,389,406 รายการ

รปูที ่  1   แสดงตวัเลขในภาพรวมของจาํนวนสทิธบิตัรทีเ่กีย่วข�องกบัด�านอาหาร
(สบืค�นในเดอืนสงิหาคม 2023 จาก PatBase)
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     จากการสบืค�นข�างต�นแสดงให�เหน็ถงึภาพรวมของเทคโนโลยดี�านอาหารทีม่แีนวโน�มในการ
พฒันาอย�างต�อเนือ่งตัง้แต�อดตี เพือ่ให�เข�าใจถงึทศิทางทีส่อดคล�องกบัอาหารมากขึน้ การสบืค�น
ขัน้ถดัไปทาํโดยการใช�ฐานข�อมลูข�างต�นผนวกกบัคาํค�นเฉพาะทางซึง่ประกอบด�วย Functional,
Future, Health, Novel และ Food 
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       การสบืค�นเบือ้งต�นเพือ่หาเทคโนโลยทีีเ่กีย่วข�องกบัด�านอาหาร ภายใต�คาํค�น Food โดยมุ�ง
เน�นในด�าน Functional Food ผลคาํค�นทัง้หมด 769,573 รายการ แบ�งเป�นสทิธบิตัร (Patent)
จาํนวน 677,896 รายการ และ กลุ�มเอกสารสทิธบิตัร (Family) จาํนวน 201,615 รายการ

รปูที ่2 แสดงตวัเลขในภาพรวมของจาํนวนสทิธบิตัรทีเ่กีย่วข�องกบั Functional Food
(สบืค�นในเดอืนสงิหาคม 2023 จาก PatBase)

     เทคโนโลยดี�าน Functional Food มกีารเตบิโตอย�างต�อเนือ่งตัง้แต�ป� 2004-ป�จจบุนั โดยมี
จาํนวนกลุ�มสทิธบิตัรทีย่ืน่คาํขอ (Family) เพิม่ขึน้อย�างต�อเนือ่งในทกุป� ป� 2004 มจีาํนวน 8,109
รายการ 10 ป�ต�อมา มจีาํนวนเพิม่มากขึน้ 2 เท�า โดยมจีาํนวน 14,551 รายการ ในป� 2014 และ
ป�จจบุนัมจีาํนวน 19,056 รายการ แสดงให�เหน็ว�าเทคโนโลยนีีม้แีนวโน�มในการเตบิโตเพิม่ขึน้สงู
และไม�มทีที�าลดลง

รปูที ่3 แสดงการเตบิโตของเทคโนโลยทีีเ่กีย่วข�องกบั Functional Food
(สบืค�นในเดอืนสงิหาคม 2023 จาก PatBase)
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เทคโนโลยมีกีารเตบิโต
ความพร�อมโดยรวมของอตุสาหกรรมในประเทศไทย
ระยะเวลาในการพฒันาเทคโนโลยอีอกสู�ตลาด

Plant Extract 
Dietetic Product
Skin Benefit
Digestive Product
Healthy Food
Neuron Syndrome

     เมือ่พจิารณาการคดัเลอืกเทคโนโลยทีีเ่หมาะสมกบัประเทศไทยใน 10 ป� จากเกณฑ� 3 ด�าน
ได�แก�

1.
2.
3.

  
     พบว�าผลวเิคราะห�เทคโนโลยทีีม่คีวามน�าสนใจสาํหรบัผู�ประกอบการไทย ทีเ่กีย่วกบั
Functional Food มดีงันี้

1.
2.
3.
4.
5.
6.

     เทคโนโลยยี�อยทีน่�าสนใจมากทีส่ดุได�แก�เทคโนโลยทีีเ่กีย่วข�องกบัสารสกดัจากพชื (Plant
Extract) เนือ่งจากเป�นเทคโนโลยทีีม่กีารเตบิโตอย�างต�อเนือ่งในช�วง 10 ป�ทีผ่�านมา

     การสบืค�นเบือ้งต�นเพือ่หาเทคโนโลยทีีเ่กีย่วข�องกบัด�านอาหาร โดยมุ�งเน�นในด�าน Plant
Extract ผลคาํค�นทัง้หมด 38,538 รายการ แบ�งเป�นสทิธบิตัร (Patent) จาํนวน 36,825
รายการ และกลุ�มเอกสารสทิธบิตัร (Family) จาํนวน 15,511 รายการ

รปูที ่4 แสดงตวัเลขในภาพรวมของจาํนวนสทิธบิตัรทีเ่กีย่วข�องกบั Plant Extract
(สบืค�นในเดอืนสงิหาคม 2023 จาก PatBase)
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ทิศทางการพัฒนาเทคโนโลยี
แนวโน้มเทคโนโลยีจากการจัดหมวดหมู่
เทคโนโลยี

A23L : Foods, foodstuffs, or non-alcoholic beverages ; their preparation or treatment,
e.g. Cooking, modification of nutritive qualities, physical treatment; preservation of foods
or foodstuffs, in general
A61K : Preparations for medical, dental, or toilet purposes
A61P : Specific therapeutic activity of chemical compounds or medicinal preparations
C12N : : Microorganisms or enzymes; compositions thereof ; propagating, preserving, or
maintaining microorganisms; mutation or genetic engineering; culture media
A47J : Kitchen equipment; coffee mills; spice mills; apparatus for making beverages
A23K : Feeding-stuffs specially adapted for animals; methods specially adapted for
production thereof
A61Q : Specific use of cosmetics or similar toilet preparations
A23C : Dairy products, e.g. milk, butter, cheese; milk or cheese substitutes; making
thereof
C12P : Fermentation or enzyme-using processes to synthesise a desired chemical
compound or composition or to separate optical isomers from a racemic mixture
A21D : Treatment, e.g. preservation, of  flour or dough for baking, e.g. by addition of
materials; baking; bakery products; preservation thereof

     เมือ่พจิารณาตามการจดัหมวดหมู�เทคโนโลยยี�อย (IPC Subgroup) การยืน่ขอสทิธบิตัรในด�าน
Functional Food 10 อนัดบัแรก ได�แก�

1.

2.
3.
4.

5.
6.

7.
8.

9.

10.

รปูที ่5 แสดงการจดักลุ�มเทคโนโลยแีบบ International Patent Classification ทีเ่กีย่วข�องกบัFunctional Food
(สบืค�นในเดอืนสงิหาคม 2023 จาก PatBase)
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คําสําคัญ (Keyword) ที�มีในกลุ่มสิทธิบัตรที�
ขอขึ�นทะเบียน

     จากการวเิคราะห�คาํสาํคญั (Keyword) ของกลุ�มสทิธบิตัรทีย่ืน่คาํขอเพือ่วเิคราะห�แนวโน�ม
ของเทคโนโลยทีีพ่ฒันาขึน้ในอตุสาหกรรมทีส่นใจ สาํหรบัอตุสาหกรรมด�านอาหาร โดยมุ�งเน�นไป
ยงั Functional Food พบว�ามกีารบรูณาการของกลุ�มเทคโนโลยทีีห่ลายด�านไว�ด�วยกนั ซึง่
จาํแนกออกมาเป�นกลุ�มได�แก� สารสกดั (Extract) การป�องกนัรกัษา (Preventing Treating)  สาร
กนับดู (Prevention Treatment)  ผลข�างเคยีง (Side Effects) การให�อาหารหรอืการกนิ
(Feeding) การดแูลสขุภาพ (Health care) ยาแผนจนี (Chinese medicinal) ร�างกายมนษุย�
(Human Body) กรดอะมโิน (Amino Acid) และอาหารเครือ่งดืม่ (Food Drink)

รปูที ่6 แสดงการรวบรวมคาํสาํคญั (Keyword) แบบจดักลุ�มของเทคโนโลยทีีเ่กีย่วข�องกบั
Functional Food

(สบืค�นในเดอืนสงิหาคม 2023 จาก PatBase)
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     จากการใช�งานเทคโนโลยทีีเ่กีย่วข�องกบั Functional Food แสดงให�เหน็ถงึพืน้ที ่ 20 จดุทีม่ี
การจดักลุ�มของสทิธบิตัร โดยกลุ�มทีใ่หญ�ทีส่ดุอยู�ในหมวดหมู�ของระบบการจดัการสารที่
เกีย่วข�องกบั อายกุารเกบ็รกัษา (Shelf Life) รองลงมาอยู�ในหมวดหมู�ของ โรคด�านระบบ
ประสาท (Neurocutaneous Syndrome) ประโยชน�ต�อสขุภาพ (Health Benefit) และ เซลล�ชัน้
นอกสดุ (Stratum Corneum) ตามลาํดบั

รปูที ่7 แสดงการใช�งานเทคโนโลย ี20 กลุ�มทีเ่กีย่วข�องกบั Functional Food ในรปูแบบแผนภาพ (Patent
Landscape)

(สบืค�นในเดอืนสงิหาคม 2023 จาก PatBase)

     สารสกดัจากพชื (Plant Extract) เป�นการพฒันาเทคโนโลยมีาใช�ในการสกดัสารหรอื
สารออกฤทธิจ์ากพชื ในส�วนทีต่�องการทีม่คีณุสมบตัพิเิศษเป�นสารทีอ่อกฤทธิเ์ฉพาะทาง
และมคีวามเป�นลกัษณะเฉพาะตวัของพชืในแต�ละชนดินัน้ ๆ โดยใช�ตวัทาํละลายหรอืวธิกีาร
ทีเ่หมาะสมในการสกดั และต�องไม�เปลีย่นองค�ประกอบของสารสกดัจากพชืโดยใช�เพือ่
วตัถปุระสงค�ในหลากหลายด�าน รวมถงึอาหารเพือ่สขุภาพ ยารกัษาโรค เครือ่งสาํอาง
และอืน่ ๆ โดยสามารถสงัเกตจากองค�ประกอบของคาํสาํคญั (Keyword) ด�านเทคโนโลยทีี่
เกีย่วข�องกบั Plant Extract ดงันี้

รปูที ่8 แสดงการรวบรวมคาํสาํคญั (Keyword) แบบจดักลุ�มของเทคโนโลยทีีเ่กีย่วข�องกบั Plant Extract
(สบืค�นในเดอืนสงิหาคม 2023 จาก PatBase)
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     จากการจาํแนกประเทศทีม่ผีู�ขอรบัสทิธบิตัรเทคโนโลยทีีเ่กีย่วข�องกบั Functional Food พบ
ว�าประเทศทีเ่ป�นประเทศหลกั 5 ประเทศแรก ได�แก�ประเทศจนี มจีาํนวนกลุ�มเอกสารสทิธบิตัรอยู�ที่
มากกว�า 100,00 รายการ รองลงมาคอืประเทศเกาหลใีต� ประเทศสหรฐัอเมรกิา และประเทศ
เกาหล ี ตามลาํดบั โดยประเทศจนีและสหรฐัอเมรกิามศีกัยภาพในการใช�งานเทคโนโลยสีงู เมือ่
พจิารณาจากจาํนวนสทิธบิตัรทีเ่พิม่ขึน้ในแต�ละป�

รปูที ่9 แสดงประเทศทีม่ผีู�ขอรบัสทิธบิตัรด�านเทคโนโลยทีีเ่กีย่วข�องกบั Functional Food
(สบืค�นในเดอืนสงิหาคม 2023 จาก PatBase)

แนวโน้มประเทศที�ขอรับสิทธิบัตร



ประเทศจนี
ประเทศเกาหลใีต�
ประเทศสหรฐัอเมรกิา
ประเทศญีปุ่�น
ประเทศแคนาดา
ประเทศออสเตรเลยี
ประเทศอนิเดยี
ประเทศเยอรมนั

โดยจากการผลวเิคราะห�เทคโนโลยดี�าน Functional Food ทีน่�าสนใจ ด�าน Plant Extract 
มปีระเทศผู�เล�นทีส่าํคญั ดงันี้

รปูที ่13 แสดงประเทศทีม่ผีู�ขอรบัสทิธบิตัรด�านเทคโนโลยทีีเ่กีย่วข�องกบั Plant Extract 
(สบืค�นในเดอืนสงิหาคม 2023 จาก PatBase)
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     โดยจากการวเิคราะห�ผู�เล�นรายสาํคญัในเทคโนโลยดี�าน Functional Food ด�าน Plant
Extract จากการพจิารณาจาํนวนเทคโนโลย ี (Family) พบว�า Nestle SA นัน้มกีารพฒันา
เทคโนโลยอีย�างสมํา่เสมอ Korea Inst Oriental Medicine เป�นผู�พฒันาเทคโนโลยทีีเ่ตบิอย�าง
รวดเรว็ใน 7 ป�ล�าสดุ โดยม ี Amorepacifit Corp, Univ. IND Cooperation, Republic Korea
Man Rural, Korea Food RES Inst, Jiangsu Kanion Pharmaceutical, และ Suntory Holding
เป�นรายชือ่ผู�เล�นสาํคญัทีน่�าสนใจ

รปูที ่14 แสดงบรษิทัทีข่อรบัสทิธบิตัรด�านเทคโนโลยทีีเ่กีย่วข�องกบั Plant Extract
(สบืค�นในเดอืนสงิหาคม 2023 จาก PatBase)

12

แนวโน้มเทคโนโลยีของผู้ที�ขอรับสิทธิบัตร
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ตัวอย่างเทคโนโลยี

Application Number: WO23121429 A1
Application Date: 26-ธนัวาคม-2022
Applicant: Univ Ajou Ind Academic Coop

คาํอธบิายเทคโนโลยี
     
     เทคโนโลยเีป�นองค�ประกอบของสารเคมทีีม่สี�วนช�วยในการลดเวลาในการเข�าถงึการหลบัลกึ
และเพิม่ระยะเวลารวมในการหลบั โดยมบีางองค�ประกอบมีิิสิกดัจากธรรมชาต ิ องค�ประกอบนี้
สามารถใช�ผลติในอาหาร หรอืใช�เป�นยาเพือ่รกัษาความผดิปกตใินการนอนหลบั 

รปูที ่16 แสดงตวัอย�างของเทคโนโลยเีลขทีค่าํขอ WO23121429 A1
(สบืค�นในเดอืนสงิหาคม 2023 จาก PatBase)
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ตัวอย่างเทคโนโลยี

Application Number: CN116453601 A
Application Date: 12-เมษายน-2023
Applicant: Hanshan Normal University

คาํอธบิายเทคโนโลยี
     
     เทคโนโลยเีป�นวธิกีารในการแยกองค�ประกอบของอาหารฟ�งก�ชนั ซึง่มบีทบาทสาํคญัในการ
ระบคุณุค�าทางโภชนาการ รวมไปถงึใช�เป�นข�อมลูในการป�องกนัและควบคมุโรคระบาดผ�าน
ประสทิธภิาพของอาหาร โดยปกตเิทคโนโลยทีีใ่ช�ในการแยกองค�ประกอบจะใช�เวลาและเงนิทนุ
สงูเช�น การแยกด�วยจโีนม โครงสร�างโปรตนี โครงสร�างไขมนั และสารกลุ�มไกลโครเจน เทคนคิ
วธิใีหม�นี ้ เป�นการใช� AI วเิคราะห�ข�อมลูผ�านโมเดลจาํลอง Food-components-target-
function (FCTF)  

รปูที ่17 แสดงตวัอย�างของเทคโนโลยเีลขทีค่าํขอ CN116453601 A
(สบืค�นในเดอืนสงิหาคม 2023 จาก PatBase)
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ตัวอย่างเทคโนโลยี

Application Number: US202212818 AA
Application Date: 24-มถินุายน-2020
Applicant: UNIV Korea Res and Bus Foundation

คาํอธบิายเทคโนโลยี
     
     เทคโนโลยเีป�นวธิกีารทาํผงและสารสกดัจากจิง้หรดีเพือ่ใช�เป�นอาหาร ยารกัษาโรค และเครือ่ง
สาํอาง การเตรยีมผงดงักล�าวด�วยวธินีีท้าํให�ผงจิง้หรดีนาํไปใช�เป�นแหล�งโปรตนีสาํคญัสาํหรบั
อาหารฟ�งก�ชนั และยงัคงคณุสมบตัทิีช่�วยลดการเสยีมวลกล�ามเนือ้ในผู�สงูอายแุละลดสารอนมุลู
อสิระ โดยทาํให�มกีระบวนการสกดัให�ได�ปรมิาณโปรตนีและสารอาหารมากทีส่ดุ
     

รปูที ่17 แสดงตวัอย�างของเทคโนโลยเีลขทีค่าํขอ US202212818 AA
(สบืค�นในเดอืนสงิหาคม 2023 จาก PatBase)



บทสรุปแนวโน้มการวิเคราะห์แผนภาพ
เทคโนโลยี
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  1. ในช�วง 10 ป�ทีผ่�านมา ผู�เล�นรายสาํคญัได�แก�  Nestle SA ทีม่กีารพฒันาเทคโนโลยอีย�าง
สมํา่เสมอ Korea Inst Oriental Medicine เป�นผู�พฒันาเทคโนโลยทีีเ่ตบิอย�างรวดเรว็ใน 7 ป�
ล�าสดุ โดยม ีAmorepacifit Corp, Univ. IND Cooperation, Republic Korea Man Rural, Korea
Food RES Inst, Jiangsu Kanion Pharmaceutical, และ Suntory Holding

2. ประเทศทีเ่ป�นพืน้ทีใ่นการขอรบัสทิธบิตัรได�แก� จนี เกาหลใีต� สหรฐัอเมรกิา ญีปุ่�น แคนาดา
ออสเตรเลยี อนิเดยี และเยอรมนั ตามลาํดบั

3. ทศิทางการพฒันาเทคโนโลยหีลกัมุ�งเน�นไปยงัด�านอาหารฟ�งก�ชัน่ (Functional Food) เป�น
หลกั ซึง่มอีตัราการเตบิโตสงูในช�วง 10 ป�ทีผ่�านมา

4. ทศิทางการพฒันาเทคโนโลยยี�อยมุ�งเน�นไปยงัด�านสารสกดัจากพชื (Plant Extract) โดยมแีนว
โน�มทีส่าํคญั (Key Trend) ได�แก� สารสกดั (Extract) การป�องกนัรกัษา (Preventing Treating)
สารกนับดู (Prevention Treatment) ผลข�างเคยีง (Side Effects) การให�อาหารหรอืการกนิ
(Feeding) การดแูลสขุภาพ (Health care) ยาแผนจนี (Chinese medicinal) ร�างกายมนษุย�
(Human Body) กรดอะมโิน (Amino Acid) อาหารเครือ่งดืม่ (Food Drink) การเกบ็รกัษา (Shelf
Life) โรคด�านระบบประสาท (Neurocutaneous Syndrome) ประโยชน�ต�อสขุภาพ (Health
Benefit) และ เซลล�ชัน้นอกสดุ (Stratum Corneum) เป�นต�น



ข้อเสนอแนะ
การนําไปใช้ในเชิงพาณิชย์
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      จากข�อมลู Technology Landscape ของ Plant Extract พบว�ามกีารพฒันา สารสกดัจากพชื เพือ่
มาใช�ในการส�งเสรมิสขุภาพในด�านต�าง ๆ ซึง่ส�วนใหญ�จะเป�นการใช�ในเชงิป�องกนั อาทเิช�น การเสรมิ
วติามนิทีจ่าํเป�นต�อร�างกายทีม่อียู�ในธรรมชาต ิ การพฒันาโปรตนีจากพชื การนาํไปใช�ควบคมุระดบั
นํา้ตาลในเลอืด การนาํไปใช�เพิม่ปรมิาณนํา้นม การนาํไปใช�เพือ่ป�องกนั และการใช�เกีย่วกบัโรคทางระบบ
ประสาท เป�นต�น  

      จากข�อมลูดงักล�าว จะเหน็ได�ว�า การนาํเทคโนโลยทีีเ่กีย่วข�องกบั Plant Extract เข�าสู�เชงิพาณชิย�มี
กระบวนการทีจ่าํเป�น 3 ขัน้ตอนดงันี ้ 1) การหาฟ�งก�ชนัของสารสกดัจากพชืเพือ่นาํมาใช�ในกระบวนการ
ต�าง ๆ ทีก่ล�าวมา โดยเฉพาะในแนวโน�มทีน่�าสนใจ เช�น การใช�ในการป�องกนัโรคของระบบประสาท 2)
การพฒันากระบวนการสกดั เพือ่ให�ได�กระบวนการสกดัทีย่งัคงสภาพของสารสกดัไว�ได�ทีส่ามารถนาํไป
ใช�ได�ในเชงิอตุสาหกรรม โดยมตี�นทนุกระบวนการสกดัทีม่ปีระสทิธภิาพและราคาไม�สงู 3) การนาํ Plant
Extract เข�าไปเป�นส�วนประกอบในผลติภณัฑ�ปลายนํา้ทีน่าํไปใช�กบัสนิค�าด�านต�าง ๆ อาทเิช�น ผลติภณัฑ�
อาหารสาํหรบัเดก็ ผลติภณัฑ�เสรมิสขุภาพ ผลติภณัฑ�ทีม่โีปรตนีจากพชื และผลติภณัฑ�ทีช่�วยป�องกนัโรค
ทีเ่กีย่วกบัระบบประสาท เป�นต�น

รปูที ่15 แสดงการวเิคราะห�ช�องว�างเทคโนโลยสีาํหรบัการค�าทีเ่กีย่วข�องกบั Plant Extract
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ข�อเสนอแนะ ในการส�งเสรมิเทคโนโลยเีข�าสู�เชงิพาณชิย�จงึแบ�งออกเป�น 3 หลกัได�แก�

1. การศกึษารายละเอยีดของฟ�งก�ชนัการใช�งานและทดสอบความเป�นพษิของพชืท�องถิน่ และ
จดัทาํฐานข�อมลูของพชืทีส่ามารถนาํมาพฒันาเป�นผลติภณัฑ�ทีม่ฟี�งก�ชนัพเิศษ  เพือ่ให�ผู�
ประกอบการสามารถนาํไปพฒันาเป�นผลติภณัฑ�ได�อย�างปลอดภยั  

2. ส�งเสรมิตลาด Functional Food ทีม่ฟี�งก�ชนัพเิศษในแนวโน�มทีว่เิคราะห�ได� เช�น Health
benefit การส�งเสรมิสขุภาพและภมูคิุ�มกนั การป�องกนัโรคเกีย่วกบัระบบประสาท การเสรมิ
พฒันาการเดก็ โปรตนีจากพชื เป�นต�น

3. การส�งเสรมิการจดัทาํฐานข�อมลูของสารสาํคญัทีท่าง อย. อนญุาต ให�สามารถพฒันาไป
เป�นผลติภณัฑ�เข�าสู�ตลาดได� และจดัทาํความร�วมมอืด�านการศกึษาความเป�นพษิระหว�าง
ประเทศ เพือ่เป�นการสร�างโอกาสในการส�งออกของสนิค�าด�าน Functional Food




